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Pingon, confisewe depuis 1895
A Lécoute de nos clients, nous avons & coewr de developper vos recelles swe- meswee !

Hos savole - facre :




Wos moqagemen&f powr

lapieullivee Francalse

En choisissant de fabriquer nos bonbons avec du miel de Franc
nous soutenons I'apiculture Frangaise.

* Nous développons un réel partenariat avec nos apiculte
fournisseurs Frangais. Ce partenariat est un engagement sur 3 a e
durant lequel nous leur garantissons des volumes fixes et un p i e puBCE R AN
supérieur a celui du marché pour nos achats de miel.

camcAT o8 CROUTTATON

* Nous sommes partenaire du Concours des miels

de France organisé par 'TUNAF depuis 2019.

Wos valewe
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e ,;Zunplwallow ! une équipe tmpligude par nalivee
Notre Confiserie est fiere de limplication par nature et durable de ses collaborateurs. Nous sommes une équipe de 30 personnes, concernée par les projets

de notre entreprise et partageons ses engagements. Notre force premiere, la loyauté de tous, une valeur importante qui guide nos actions et nous permet
de relever nos défis.

s ». e g ' N g
e ;fa/ veaclivile : une énergle & loule gpreuve
Notre équipe pétillante met sa réactivité, sa disponibilité et son sérieux au service des demandes de nos clients et partenaires. En tant que PME 4 taille

humaine, nous mettons un point d’honneur a satisfaire vos demandes dans des délais trés courts. Nous mettons du cceur et de I'énergie dans notre travail
afin de fabriquer d’authentiques bonbons au miel de France.

c,{’adapmﬁow ¢ une amélioralion conlinue

En recherche permanente d'innovations, nous faisons preuve d'une grande capacité d'adaptation et de remise en question.
Nous adaptons constamment notre organisation afin de répondre a vos demandes de fabrication de bonbons a fagon avec votre miel.

o Lengagement

OES SAVORR ¢
Du respect des traditions jusqu'au choix des ingrédients locaux et des emballages frangais, notre confiserie est définitivement §é &
responsable et engagée. Chaque jour, nous recherchons et imaginons de nouvelles solutions pour tendre vers une production encore §
plus respectueuse du passé, de 'humain et de la planéte. Souhaitant conserver nos 5
valeurs d'authenticité et de qualité, ainsi que la richesse de notre patrimoine frangais, nous tenons les engagements suivants : %}P
2

* Des matiéres premiéres naturelles et locales oy pm\wo\&
- Naturelles : ardmes et colorants naturels, sans dioxyde de titane ;
- Locales : nous nous engageons dans le circuit-court, nous soutenons les entreprises et producteurs locaux au travers de nos
approvisionnements de matiére premiére. Nous sommes liés par des contrats avec nos fournisseurs locaux : miel de France,
miel bio de France, creme fraiche des Pays de la Loire.

* Des emballages de plus en plus frangais : boite fer et emballages cartons fabriqués en France.

o Un esprit d équipe pdlitlant

Derriére notre implication, notre adaptation et notre réactivité se cache une
équipe forte, solidaire et pétillante !

Notre équipe dynamique et engagée est animée par l'aspiration a 'excellence,
I'esprit d’entraide et le golt des aventures collectives tant reconnues en Vendée.
Nous avons a cceur de travailler en toute convivialité et simplicité afin que
vous perceviez dans nos échanges, joie de vivre et bonne humeur que nous
souhaitons des plus contagieuses ! Comme aime le dire notre Dirigeant : « Seul
on va plus vite, ensemble on va plus loin » !




Tous Jou/mllg/;{ des bonbons auwmeel 2
3 clutionssefpntisons 1

a STOCK PERMANENT e A FAGON

Vous choisissez vos bonbons parmi notre gamme Vous nous fournissez votre miel (environ 22 kg de miel) et nous fabriquons vos
permanente de bonbons au miel de France 15 % bonbons a fagon pour un minimum de 140 kg de bonbons environ par commande.
(emballés en sac de 2 kg). Vous choisissez vos recettes, comme le sur-mesure, mais avec votre miel.

Nous élaborons vos bonbons sur mesure avec notre
miel de France, dont du miel de lavande. Pour
cela, vous choisissez votre % de miel, votre forme,
votre finition, votre ardme parmi notre sélection de
possibilités. Pour un minimum de 28 kg environ,
nous fabriquons vos bonbons et vous les envoyons.

O ndtions selon vos i 1

. FINITION VITRIFIEE: 4 3 FINITION GIVREE :

le bonbon garde sa brillance naturelle le bonbon est légérement poudré

o cendttannenentipeusves bontens sus mease o focen

Nous vendons nos bonbons en sac de 2 kg, en carton vrac d’environ 10kg ou conditionnés en petits formats.

FINITION CANDIE :

. le bonbon est recouvert de grains de sucre

EN VRAC : EN CONDITIONNE :
Cart Sac ,
-arton 2kg Petit Grand  Sachet SOS  Sachet Sachet
environ 10 kg pot verre pot verre 60 x 200 confiseur coussin
100 x 220 Fermeture soudée

120 x max 250




Wos bonbons auw méel de France EN STOCK PERMANENT

Nous proposons des bonbons 4GATd colorant el avec ded avémes naliveels.

CODE ARTICLE  DESIGNATION/FINITION ~ %MIEL  SAC/CARTON MINI DE CDE ;
- I i 6 g
B431E020 Pastille miel abeille épaissz.e C’itron 15 % 6 2 kg
MIEL DE FRANCE / Givrée
- I i 6 g
: 5 % de miel
Perle Propolis
BOBEO20 e DEFRANCE/Giee 3% de ; 2kg
propolis
15 % 6 2 kg
D054E020 Boule fourrée 15 % . 15 % 6 2 kg
MIEL DE FRANCE / Candie
28 % 6 2 kg

Sucettes sac de 1,15 kg
F036E100Q (soit environ 100 sucettes) 15 % 6 1 sac
MIEL DE FRANCE




Dbs bonbons aw miel de Freance SUR-MESURE

ow avec volre miel A FACON

Choisissez votre forme, votre aréme, votre finition et Ulé% VG%@ IUZO,UZ@ bonbon .,

Nous réalisons vos bonbons sur-mesure avec 10 % ou 15 % de miel pour les bonbons durs, et jusqu’a 20 % et 28 % pour les boules
fourrées.

FORME FINITION VITRIFIEE FINITION GIVREE FINITION CANDIE

Brillance naturelle Légérement poudré Grains de sucre

BOURGEON PINSON

PERLE

PASTILLE ABEILLE ——
(fine)

PASTILLE ABEILLE ——
(épaisse)

ALVEOLE

BOULE FOURREE —‘—




FORME FINITION VITRIFIEE FINITION GIVREE FINITION CANDIE

Brillance naturelle Légérement poudré Grains de sucre

PASTILLE ABEILLE
(hexagone FAB)

BONBON OVALE ————
dur ou fourré

FLEUR

TRIANGLE

HEXAGONE

GRAND HEXAGONE

BOURGEON OEUF ————

FLEUR DES PRES ——
(forme pepper)



FORME FINITION VITRIFIEE FINITION GIVREE FINITION CANDIE

Brillance naturelle Légérement poudré Grains de sucre

PETIT CADRE
DE RUCHE
(forme carré)

GRAND CADRE
DE RUCHE

BERLINGOT
PROVENCAUX
(petites rayures)

BERLINGOT

PINSON
(grosses rayures)

BERLINGOT
POUDRE

FEUILLE

CHARLOTTE
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Gowemandises 100% fabrication maison (1

® LES CARAMELS TENDRES AU MIEL ; 5

Nous fabriquons également des caramels tendres au beurre, au sel, avec 11,5 % de miel de France.
lls sont papillotés, emballés dans un sac de 2 kg puis conditionnés en carton. lls sont présents dans notre stock permanent.

e LE CARAMEL AU MIEL A TARTINER

Nous élaborons notre caramel au miel avec de la créme fraiche des Pays de la Loire et 12 % de miel de France.
Nous le conditionnons en pot de verre de 200 g.

o LES ENROBAGES CHOCOLAT AU MIEL COEUR NOUGATINE ET COEUR

CEREALES / SAC DE 1KG OU SAC DE 10KG :
Peres

Choisissez parmi notre sélection de 6 formes

Votre pardenalre pows la fabrcalion de vos bonbons A FACON

Quantile : Seaw decwesé el reulilisable :

Vous nous fournissez environ 22 kg de votre miel (pour Nous vous proposons d'utiliser un seau spécifique pour vos
des bonbons avec 15 % de miel) et nous fabriquons vos envois de miel.

bonbons & fagon pour une commande d’environ 140 kg Avec celui-ci -

de bonbons. Ces 140 kg de bonbons pourront étre divisés - le risque de casse et de perte de miel est limité grace a
en 5 références de bonbons (Ex : 28 kg de pastilles au miel, |a résistance des seaux !

28 kg de bourgeons miel séve de pin, 28 kg de perles miel,
28 kg de triangles miel eucalyptus et 28 kg de alvéoles miel) ou
bien environ 100kg de boules fourrées et 2 autres références
de 28kg. Vous choisissez vos recettes (formes, ardmes
naturels ou huiles essentielles).

140 kg de bonbons, c’est le minimum que notre cuiseur puisse

accepter pour s'assurer qu'il s'agit bien uniquement de votre
miel et non d’'un mélange de plusieurs miels.

- Le kit seul suffit pour assurer I'expédition, pas besoin
d'emballage supplémentaire.

- Le seau est alimentaire, le certificat d’alimentarité n'est
plus nécessaire.

- Un large choix de transporteurs pour la prise en charge
de votre miel : Poste, DPD, DHL, UPS & Géodis.

SEAU
. . &
Qualite el Authenticile - COUVERCLE
Pour pouvoir utiliser votre miel, nous vous POCHETTE D’EXPEDITION
demanderons de remplir des documents & DOCUMENTS

qui nous serviront pour le passage de nos certifications qualité
(les informations demandées sont les suivantes :

zone de récolte du miel, DLUO, N° de LOT, ..).
Ainsi, nous vérifions que toute matiere premiére qui entre dans
notre usine de fabrication respecte la réglementation. Ces
exigences sont pour vous une garantie du sérieux de notre
process et de la qualité de nos bonbons.

Nous vous délivrons un certificat qualité authentifiant que le
miel présent dans vos bonbons provient bien de votre miellerie.

A RETOURNER

) e
SCELLE ___¥
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uelles ingredients -

Nous offrons les étiquettes ingrédients sur demande, sur
lesquelles seuls la DDM et le numéro de lot seront & ajouter
par vos soins ainsi que I'étiquette Triman obligatoire sur
vos emballages. Cela vous permet de ne plus avoir a vous
soucier de la réglementation, notre service qualité se charge
d’indiquer les informations Iégales sur les étiquettes.

Vous aurez ainsi la possibilité d’ajouter la provenance du miel
sur les étiquettes dans la liste d'ingrédients de vos bonbons.
Exemple : « Sucre de France, Matiere premiére fourni par :
Les ruchers XXX ».

Bonbons au miel forme Pastille
Ingrédients : Sucre (France), sirop de glucose, miel(1) (France) 15%
(1) Matiére premiere fourni par : Les ruchers XXX g—
Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g :
Energie 395,5Kcall1680K], Matieres grasses <0,5g dont acides

gras saturés <0,1g, Glucides 97g dont sucres 69g, Protéines <0,5g, ET"]UETTE |NGRE|]|ENTS .
Sel<0,01g. .

Teces denteles celatetuisacoque  POIASNet: | poroy 5 39 mim
Aconserver a 'abri de 'humidité et & h
fempérature ambiante. g pour les sucres cuits et
Bien refermer le sachet aprés ouverture. caramels tendres

Les ruchers XXX Aconsommer de préférence

5 chemin de la terre avantle : Format : 61x42 mm pour

85600 MONTAIGU-VENDEE  Lot: les caramels a tartiner

ETIQUETTE TRIMAN :

2 2 | sachET  Tm
¥ | PLASTIQUE lﬁl

Format : 30 x 15 mm

Z)

Choisissez vos étiquettes facings a personnaliser parmi un choix

d'étiquettes créées et imprimées au sein de notre Confiserie !

Un exemple parmis nos

5 choix : .
LA REFERENCE

DU BONBON

~

VOTRE NOM

LE NOM DE
VOTRE MIELLERIE

B 140kg
N >
(“y 4
= él " I I = Certificat M
7 vl @ =l Qualité [1=1\
O environ 22 kg CONFSERE @
=
[1=1\ E@__@-" Etiquettes

UN (XYY PERSONNALISE PENDANT TOUTES LES ETAPES

Y



tndon, dauthenligues savewrs !

Uhe équipe pelillante, des idées innovantes

Marine
Commerce

Carole
Commerce

Enzo
Fabrication

Florian ‘ Patrick
Logistique- i S50 iy Dirigeant

Charly
 Fabrication
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Carole SIEBERT
Région OUEST or
07 6378 32 86 Region EST
06 42 26 64 20

c.siebert@confiserie-bp.com

f.rangeard@confiserie-bp.com

Parc d'Activités du Point du Jour
5 rue Sadi Carnot - Boufféré - 85600 MONTAIGU-VENDEE - info@confiserie-bp.com
02 51 44 85 85 - www.confiseriepinson.fr [}




